
“ Il rapporto con la tradizione è molto forte. 
I sapori e il gusto devono essere quelli di una volta, 

con un tocco personale”

- Davide Croce -



Moscardini   {1,13,14,19,20}

Moscardini confit con crema parmantier e fagioli di soia

~ 20

Cruditè di Mare  {2,3,7,10,16}

Misto di pesce marinato, crudo e crostacei, con salsa agli agrumi

~ 25

Capesante   {2,3,7,10,13,16}

Capesante in manto di porcini, astice, pack choi, maionese al pistacchio
e gelatina all’arancia 

~ 22

Terrina   {3,4,16,20}

Terrina tiepida di fungi nostrani, salsa alle mandorle e foie gras

~ 18

Battuta   {3,4,11,16,20}

Battuta di Fassona “La Granda” con i suoi condimenti

~ 20

Humus di Ceci   {7,19,20}

Humus di ceci con duo di tonno e ricciola marinata
 
~ 20

Scampi e Gamberi   {1,7,10,19,20}

Composizione di verdure autunnali con scampi, gamberi rossi e salsa acida
 
~ 20

coperto e servizio ~ 3,00 



{1,2,7,10,13,17,19}   Spaghetti “di Liguria”
Spaghetti “di Liguria” al brodo di anguilla affumicata, vongole e bottarga

20 ~

{1,6,7,10,13,19,20}   Risotto
Risotto al profumo di brodo di Gò, sottobosco, scampi e pigmento verde

22 ~ 

{1,7,10,13,12,17,20}   Amatriciana di Baccalà
Linguine di “Gragnano Bondonno” alla amatriciana di pesce

julienne di cococha di baccalà e pil pil al lime

19 ~

{1,7,10,13,17,18,19,20}   Spaghetti Chitarra
Spaghetti Chitarra all’astice, pomodorini confit, lime e salsa al latte di cocco

22 ~

{10,13,17,18,20}   Tagliolini
Tagliolini ai funghi porcini e gambero rosso

20 ~ 

{2,7,10,13,17,20}   Parmigiana di Mare
Parmigiana di mare con falde di melanzana, misto di pesce, panzanella e burrata 

20 ~

   {6,13,17,20}   Casoncelli
Cassoncelli di polenta e Taleggio, crema di piselli, fontina di alpeggio 

e pomodorini semi dry

18 ~

coperto e servizio ~ 3,00 



Filetto di Fassona   {11,13,20}

Filetto di Fassona alla piastra, con crosta al tartufo, porcini e verdurine croccanti

~ 30

Pluma   {12,13,16,18,20}

Pluma con purea di topinambur, chutney di mango e batata   

~ 26

Maialino   {12,13,19,20}

Duo di maialino con piselli alla menta e patate

~ 26

Branzino   {7,13,18,20}

Branzino arrostito con lattuga, pastinaca e battuta di peperoni alla menta

~ 27

Piovra ala griglia   {7,13,20}

Piovra alla griglia, crema di avocado, cavolfiore, ricciola marinata e tataki di tonno

~ 28

Rombo   {2,7,10,13,20}

Rombo cotto sottovuoto all’arancia, carote e pack choi 

~ 26

Ceviche   {1,2,3,7,10,16,20}

Ceviche di pesci e crostacei con tobiko e pan brioche 

~ 28

coperto e servizio ~ 3,00

1.ALCOL   2.MOLLUSCHI   3.SOIA   4.NOCI   5.SOLFITI   6.GRANO   7.PESCE   8.VEGANO   
9.ARACHIDI   10.CROSTACEI   11.CARNE   12.MAIALE   13.LATTOSIO   14.ZUCCHERO   15.OGM   
16.MOSTARDA   17.GLUTINE   18.UOVA   19.SEDANO   20.GRASSO SATURO


