
Tradizione
Cannellone ripieno di ricotta e bufala, battuta di tris di pomodorini e pesto di rucola ~ 14,00

Bucatini all’amatriciana con scaglie di Pecorino ~ 15,00

Spaghetti alle vongole con bottarga e crema di zucchine ~ 16,00

Ravioli alle erbette con burro e salvia  ~ 14,00

Linguine alla carbonara, capesante e tartufo  ~ 18,00

Bigoli in salsa ~ 15,00

Autenticità
Piovra alla griglia con crema di cavolfiore, tataki di tonno e verdurine di stagione ~ 22,00

Fusilli con stracotto di tonno, olive Taggiasche e cacioricotta ~ 16,00

Ceasar salad di asparagi con misto di pesce marinato (tonno, salmone e ricciola) ~ 20,00

Capesante in manto di porcini, crema di patate, calamaro ripieno e pack choi ~ 20,00

Cous cous vegano con verdurine, tofu alla soia, olio di cocco e avocado ~ 13,00

Insalatina di carciofi, fagiolini e granchio reale al vapore ~ 20,00

Ricerca
Gamberi al curry BIO e riso venere con dadolata di verdure ~ 17,50

Cous cous di riso venere con mazzancolle, calamari, tonno e verdurine ~ 18,00 

Flan di asparagi, crema del Doge, lattuga e tartufo di Norcia ~ 18,00

Creama di fagioli Zolfino, astice e radicchio ~ 18,00

Spaghetti aglio, olio e peperoncino, scampi e bottarga ~ 20,00

Insalatina di mele, sedano e cetriolo, salmone marinato e maionese alle erbette ~ 16,00

Piatto del giorno
Un pranzo leggero, completo ed equilibrato dal lunedì al venerdì.  ~ 13,00



Contrasti e Innovazione
Filetto di Fassona con purea di pastinaca e asparagi ~ 28,00

Branzino da lenza con spinaci e salsa alla mugnaia ~ 26,00

Risotto al pomodoro Pachino, battuta di olive, capperi e scampi marinati e burrata ~ 22,00

Rombo alla mediterranea ~ 24,00 

Tartare di Fassona “La Granda” con pesto di rucola e verdure agro ~ 19,00

Pluma alla salsa yakitore con patate arrostite e crema di carote ~ 22,00

Coda di rospo in manto di pancetta, crema di topinambur e pack choi ~ 22,00

Poke al cous cous di riso venere 
Pollo ~ 16,00

Salmone marinato ~ 17,00
Ricciola in olio cottura ~ 18,00

Misto mare ~ 18,00

con avocado - cavolo viola - fagioli verdi Mung - semi di canapa - salsa di soia e maionese al wasabi

Insalate e Contorni
Carciofo in tecia ~ 3,00 cad.

Asparagi gratinati ~ 8,00

Giardiniera “Equilibri” ~ 5,50

Insalata di stagione “Equilibri” ~ 6,50

Insalata Caprese “Equilibri” ~ 12,00

Peperonata, melanzane al funghetto e burrata affumicata ~ 12,00

Hamburger
(serviti con verdure in agrodolce o patate fritte)

Hamburger Fassona: Formaggio cheddar, pancetta, verza brasata, peperone brasato e salsa al balsamico
cetriolo in agrodolce, salsa al balsamico tradizionale  ~ 18,00

Hamburger Tartare: con tartare di Fassona la Granda, insalata riccia e salsa tartara ~ 20,00

Hamburger Pulled Pork: con pulled pork e peperoni brasati ~ 20,00


